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Regione: PUGLIA 

Produttore: Sampietrana 

Denominazione: Igp 

Colore: Rosso 

Tipologia: Secco 

Uve: Primitivo 100% 

Gradazione: 14,5% 

Prezzo: 13 € 

Bottiglie: 100.000 

Tipo bottiglia: 0,750 L 

Longevità: Godibile sin da ora e per altri 3 - 5 anni 

Grappoli: 4 

Prima annata prodotta: 2015 

Violaceo dal cuore rubino. Ventaglio aromatico composto da aromi di ciliegia 
matura, sottobosco, cioccolato, foglia di tabacco, alloro, cenni balsamici e soffi 
minerali quasi salmastri. Piacevolezza gustativa immediata, acidità e sapidità ben 
bilanciate, sorso persistente e tannino setoso dalla chiusura elegante. 
Vinificazione in acciaio. Sosta in barrique per otto mesi. 

Abbinamento 
Filetto di manzo al gorgonzola 

 

 

 

 


